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Vysekové maso hovézi :

. Cislo | Nazev vyrobku || Doba pouzitelnosti (dny) ||
21116 Hovézi ohanka 4
21121 Hovézi ptedni bez kosti 4
21122 Hovézi zadni bez kosti 4
21123 Hov¢zi svickova 4
21124 Hov¢ézi rosténa 4
21127 Hovézi zebro 4
21171 Hovézi palice 4
21190 Hovézi falesna svickova 4
21191 Hovézi vyiez 4
21192 Hovézi slabina 4

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C a musi byt chranéno pred pfimym
sluneénim zarenim.



Vysekové maso veprové :

\ Cislo ” Nazev vyrobku I\ Doba pouzitelnosti (dny) ”
23104 Veprovy piedek s nozkou 4
23111 Veptova kyta s kosti 4
23112 Veprova pecenc 4
23113 Vepiova krkovice 4
23114 Veprova panenka 4
23115 Vepiovy bok bez kosti 4
23116 Veptovy bok s kosti 4
23117 Veprova hlava 4
23118 Veprové koleno 4
23119 Vepiovy vyiez 4
23120 Vepiova plec s kosti 4
23121 Veprova kyta bez kosti 4
23122 Vepiova plec bez kosti 4
23123 Veptovy lalok 4
23124 Veptové ocasky 4
23141 Veprova pecené bez kosti 4
23142 Veptova krkovice bez kosti 4
23149 Vepiova hlava s lalokem 4

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C a musi byt chranéno pred pifimym
sluneénim zarenim.



Droby hovézi :

Cislo ” Nazev vyrobku I\ Doba pouzitelnosti (dny) I\
81101 Hovézi jatra 2
81102 Hovézi plice 2
81103 Hovézi srdce 2
81104 Hov¢ézi ledvina 2
81105 Hov¢ézi slezina 2
81106 Hovézi drsky 2
81107 Hovézi vemena 2
81108 Hovézi byci Zlazy 2
81114 Hovézi jazyk 2
81115 Hov¢ézi loj 2

Podminky pro skladovani : Droby musi byt skladovany pri teploté +1 az +3 C a musi byt chranény pred pfimym
slune¢nim zarenim.



Droby veprové :

| Cislo | Nézev vyrobku | Doba pouzitelnosti (dny) | I
83101 Veprova jatra 2
83102 Veprova plice se srdcem 2
83103 Veprova plice 2
83104 Veprové srdce 2
83105 Vepiova ledvina 2
83106 Veprova slezina 2
83107 Veptovy jazyk 2
83108 Veprovy mozek 2
83110 Veprovy zaludek vareny 2
83112 Vepiova nozka 2
83114 Vepiova kize 2

Podminky pro skladovani : Droby musi byt skladovany pfri teploté +1 az +3 C a musi byt chranény pred primym
sluneénim zarenim.

Kosti :
\ Cislo ” Nazev vyrobku ” Doba pouzitelnosti (dny) ” I
95101 Hovézi kosti morkové 4
95109 Veptové zebro 4
95110 Veprové kosti 4

Podminky pro skladovani : Kosti musi byt skladovany pfri teploté +1 az +7 C a musi byt chranény pred primym

slune¢nim zarenim.



Veprové sadlo + hovézi lij :

\ Cislo ” Nazev vyrobku I\ Doba pouzitelnosti (dny) I\
61101 Sadlo syrové hibetni 4
61102 Sadlo plstni 4
81115 Hov¢ézi loj 4

Podminky pro skladovani : Syrové sadlo a lij musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C a musi byt chranéno pred
primym sluneénim zarenim.

Teleci pilky, ¢tvrté a droby :

. Cislo | Nazev vyrobku |l Doba pouzitelnosti (dny) |
22102 Teleci Y2 4
22103 Teleci Y4 bez kyty 4
22104 Teleci jatra 4

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C, droby pfri teploté +1 az +3 C a musi byt
chranéno pred primym slune¢nim zarenim.



Veprové piilky a kostry :

| Cislo | Nézev vyrobku | Doba pouzitelnosti (dny) |
23100 Sviné %> 4
23102 Veptova kostra 4
23107 Vepiova %2 s kiizi, plsti a kolenem 4

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C a musi byt chranéno pred primym
slune¢nim zarenim.

Hovézi Ctvrté :

\ Cislo ” Nazev vyrobku ” Doba pouzitelnosti (dny) ”
21101 Hovézi byk V4 4
21115 Hovézi Y4 zadni bez svickové 4
21114 Hovézi Vi kravské 4

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +7 C a musi byt chranéno pred primym
sluneénim zarenim.



Drubezi maso nebalené :

Cislo ” Nazev vyrobku / EAN ” Doba pouzitelnosti (dny) ”
03331 Kure celé 5
93332 Kufreci stehna 5
93333 Kurieci prsa b.k. / 291605 5
93334 Kureci kridla 5
93335 Kuteci Y4 5
93338 Kureci jatra / 290823 5
93339 Kufeci Zaludek / 290834 5
93340 Kufreci srdce / 290829 5
94119 Kureci skelet / 291183 5

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +3 C a musi byt chranéno pred primym
sluneénim zarenim.

Drubezi maso balené :

Cislo || Nazev vyrobku / EAN | Doba pouzitelnosti (dny) |
94102 Kure celé / 280603 5
94106 Kufteci prsa / 280825 5
94108 Kufeci stehna / 280831 5
94110 Kuteci Y4 / 280822 5
94111 Kufeci steak 5
94112 Kureci kiidla / 280825 5
94120 Kufteci fizky stehenni ( vykosténé kuieci stehno ) / 291181 5
94122 Kureci stehno horni / 280964 5
94123 Kufeci stehno spodni / 280966 5

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +4 C a musi byt chranéno pied primym
slune¢nim zarenim



Podminky pro skladovani : Vyrobky musi byt skladovany pri teploté +1 az +7 C, vyrobky obsahujici driibezi maso pri

Tepelné opracované masné vyrobky :

teploté +1 az +4 C a musi byt chranény pred primym slune¢nim zarenim.

Meékké salamy nebalené :

Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
42103 Dribezi Sunkovy Vept. ,hovézi a dribezi maso (min. 60 hm %),voda,E450,E301,E 451,jedla 14
280384 stl,bramborovy §krob,E621,E635,sacharid,éesnek,pSeni¢éna mouka
hruba,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
42104 Saldm kuteci lazensky Vept., hovézi a dribezi maso (min. 60 hm %),voda,E450,E 451,E301,jedla 14
280075 stl,bramborovy Skrob,E621,E635,sacharid,éesnek,pSeniéna mouka
hruba,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
42109 Salam gothaj Vept. hovézi maso (min. 40 hm %)sadlo,voda,E450,E 451,E301,jedla 21
280206 stil,bramborovy skrob,E621,E635,sacharid,pSeni¢éna mouka hruba,veprova
kiize,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
42111 Salam Sunkovy Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E 450,E301,E 451,jedla 21
280178 stl,bramborovy Skrob,E 621,E 635,sacharid,vepiova klize,obsah tuku max
40% a soli 2,8 %,
42112 Salam polosunkovy Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 21
281346 stil,bramborovy skrob,E 621,E 635,sacharid,vepiova kize,obsah tuku max
40% a soli 2,8 %,
42113 Saldm Sunkovy zauzeny Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E 450,E301,E 451,jedla 21
lahtidkovy stl,bramborovy Skrob,E 621,E 635,sacharid,vepfova klize,obsah tuku max
293961 40% a soli 2,8 %,
42123 Salam tyrol Vept. a hovézi maso (min. 60 hm %),E450,E301,E451,jedla stl,bramborovy 21
280214 Skrob,E621,E635,sacharid,Cesnek,kmin,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
42124 Salam junior Vepf. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 21
280205 stl,bramborovy s§krob,E621,E635,sacharid,veptova kiize,obsah tuku max

40% a soli 2,8 %,




Cislo Nazev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
42176 Salam vyrobni Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),E450,E301,E 451 ,jedla stl,bramborovy 21
280504 Skrob,E621,E635,sacharid,Cesnek,pSeni¢na mouka hruba,vepfova
kiize,obsah tuku max 25% a soli 2,8 %,
42990 Polsky salam Vept. a hovézi maso (min. 55 hm %),E450,E301,E451,jedla 21
280485 sul, E621,E635,¢esnek,veprova klize,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
Meékké salamy balené :
Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
42101 Salam turist mini Vept. a hovézi maso (min. 75 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 21
283532 stil,bramborovy skrob,E621,E635,¢esnek,veptrova kiize,obsah tuku max
40% a soli 4,7 %,
42102 Salam turist Vept. a hovézi maso (min. 75 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 21
280136 stl,bramborovy skrob,E621,E635,¢esnek,veprova kiize,obsah tuku max
40% a soli 4,7 %,
42125 Salam brnénsky Vepi. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E451,jedla 21
280348 stl,bramborovy Skrob,E621,E635,¢esnek,veptova kiize,obsah tuku max
40% a soli 2,8 %,
42126 Salam paprikovy Vepft. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,ptirodni paprika,E450,E301,E 21
280921 451,jedla siil,bramborovy Skrob,E621,E635,veptova kiize,obsah tuku max
40% a soli 2,8 %,
42175 Salam sedlacky Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 jedla 21
284967 stl,bramborovy Skrob,E635,E621,¢esnek,veptova kiize,obsah tuku max

40% a soli 2,8 %,




Klobasy a parky balené :

Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)

41101 Klobésa vanocni Vept. a hovézi maso (min. 60 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18

285987 stul,E621,E635,paprika sladka, paprika paliva,pept,vepiova klize,obsah tuku
max 40% a soli 2,8 %,

41102 Spekééky Vepf. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 541,jedl4 sulLE 18
280177 621,E 635,pSeni¢na mouka hruba,,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %

41103 Klobasa Sunkova Vept. maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 jedla 18
280141 stul,E621,E635 kmin,pept,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %

41104 Debrecinky Vept. a hovézi maso (min. 80 hm %),voda, ,jedla stl, pept,cesnek,paprika 18
280531 sladké,paprika paliva,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,

41105 Parky jemné Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 451,E 551,jedla 18
280105 stl,bramborovy Skrob,E621,E635 kvasnicné extrakty,sacharid,pSeni¢na

mouka hruba,muskatovy ofiSek,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %

41106 Klobésa zbojnicka Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E451 ,jedla 18

282763 sul,E621,E635,vepiova kiize, kmin,pept,paprika,obsah tuku max 35% a soli
2,8 %

41108 Klobasa veptova Vepft. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E316,E575,jedla 18

280218 sul,E1422 E407 kmin,pepfi,cesnek,paprika sladkd,paprika paliva,obsah tuku
max 40% a soli 2,8 %,

41109 Klobésa se syrem Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),syr,voda,E450,E301,E451,jedl4 18
281461 stul,E621,E635,pept,paprika,syr,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %

41110 Klobasa ostravska Vepf. a hovézi maso (min. 60 hm %),voda,E 407a,E450,E120,E 301,E 18
280087 451,jedla siil,bramborovy skrob,E621,E635,stl E 508,pept,cesnek,ptirodni

kmin,obsah tuku max 35% a soli 2,8 %




Cislo Nazev vyrobku/EAN SloZeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
41111 Klobasa ¢abianska Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E160 c,E 472 18
285988 c.,kyselina E 260,jedl4 siil,E1422 konzervant E 202,0bsah tuku max 40% a
soli 2,8 %,
41112 Videnské parky Vept. a hovézi maso (min. 55 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18
281032 stl,bramborovy Skrob,E 621,E 635,pSeni¢éna mouka
hruba,cesnek,paprika,veprova klize,obsah tuku max 30% a soli 2,8 %,
41114 Dribezi parky Vept. a dribezi maso (min. 50 hm %),voda,ptirodni pept,E450,E301,E 18
280103 451,jedla stl,bramborovy Skrob,E621,E635,sacharid,éesnek,pSeniéna
mouka hruba,obsah tuku max 30% a soli 2,8 %,
41115 Certovo cigaro Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18
282684 stl,bramborovy Skrob,E 621,E 635,veprova kiize,paprika sladka,paprika
paliva,kmin,pept,obsah tuku max 30% a soli 2,8 %,
41116 Slovensky toceny Vept. a hovézi maso (min. 55 hm %),voda,E450,E301,E 451 jedla 18
280122 stl,bramborovy Skrob,E621,E635,pSeni¢na mouka hruba,vepiova
ktize,obsah tuku max 25% a soli 2,8 %,
41117 Kabanos lahtidkovy Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18
281030 stil,bramborovy skrob,E 621,E 635,¢esnek,sadlo,pSeni¢na mouka
hruba,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %,
41118 Kabanos ostravsky Vepi. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451,E 120,E 508,E 18
282675 407a,Cesnek,ptirodni kmin,jedla siill,bramborovy Skrob,E 621,E 635,veptova
ktize,obsah tuku max 30% a soli 2,8 %,
41120 Trampska cigara Vept. a hovézi maso (min. 60 hm %),E450,E301,E451,kmin,jedl4 18
280532 sulLE621,E635,0bsah tuku max 30% a soli 2,8 %,
41132 Klobasa pikant Vepft. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18
281031 sulLE621,E635,paprika sladka, paprika paliva,pept,veprova klize,obsah tuku
max 40% a soli 2,8 %,
41134 Pérky jemné mini Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 451,E 551 jedla 18
( bezlepkové ) stil,bramborovy $krob,E621,E635,kvasni¢né extrakty,sacharid,bezlepkové
281317 zahu$t'ovadlo EKOM ,obsah tuku max 40% a soli 2,8 %
41158 Pérky liberecké Vept. a hovézi maso (min. 50 hm %),voda,E450,E301,E 451 ,jedla 18
282277 stil,bramborovy $krob,E621,E635,pSeni¢éna mouka hruba,veptfova

kiize,obsah tuku max 30% a soli 2,8 %,




Klobasy a parky nebalené :

Cislo Nazev vyrobku/EAN SloZeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
41129 Klobésa paprikova Vept. maso (min. 90 hm %),%),voda,E450,E301,E160 c,E 472 c.,kyselina E 14
280089 260,jedla stl,bramborovy skrob,E1422 konzervant E 202,0bsah tuku max
40% a soli 2,8 %,
41133 Klobasa uherska Vept. maso (min. 90 hm %),%),voda,E450,E301,E160 c,E 472 c,kyselina E 14
281019 260,jedla stl,bramborovy §krob,E1422 konzervant E 202,0bsah tuku max

40% a soli 2,8 %,

Uzena masa balena :

Cislo I Nazev Vz'robku/EAN I Slozeni Vz' robku I Doba Bouiitelnosti I

47107 Uzené rolovana plec Veprové maso,jedla stul,E 450, E 451, E 407, E 145, cukry, E 301,dus. 14
280932 sul,sul max 3,8 hm. %

47108 Uzené kyta B.K. Veprové maso,jedla stil,voda,E 450 ab,E 301, E 316,cukr,dus. sil max. 4,5 14
280931 hm. %

47110 Uzené koleno s kosti Veprové koleno,voda,E 450 ab,E 301,E 316,cukr,dus. sodny, stl max 4,5 14
284532 hm. %,

47111 Uzené koleno bez kosti || Vepiové koleno,voda, E 450 ab,E 301,E 316,cukr,dus. sodny, sl max 4,5 14
280372 hm. %,

47118 Uzeny jazyk hovézi Hovézi jazyk ,voda,cukr,E 450 ab,E301,E 316,bramborovy skrob,dus. 14
280375 sodny, sul max 4,5 hm. %,

47130 Uzeny bok bez kosti Veptové maso,voda,E 450 ab,E 301,E 316,cukr,dus. sl max 4,5 hm%, 14
280119

44130 Kufeci stehna uzena DrlibeZzi maso, jedla siil,voda,E 450 ab,E 301, E 316,cukr,dus. sil max. 4,5 14
280139 hm. %

44131 Kufe celé uzené Drtibezi maso , jedla stil,voda,E 450 ab,E 301, E 316,cukr,dus. sl max. 14
280140 4,5 hm. %




47132

Uzeny lalok

Veptovy lalok , jedla stl , voda, E 450 ab,E 301, E 316,cukr,dus. stl max.

280377

4,5 hm. %

14

Uzena masa a kosti nebalené :

Cislo I Nazev Vzrobku/EAN I Slozeni Vzrobku I Doba Eouznelnostl I

47112 Uzené kosti Veprove kosti, dus. stl
krkovice,kotleta
283075
47113 Uzené kosti veptova Veptova zebra,dus. stl 14
Zebra
280374
47114 Uzené kiizové kosti Vepiové ocasky, dus. stl 14
280373
47119 Uzena slanina extra Vepiové maso, jedla stl 14
284334
Varené masné vyrobky nebalené :
Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
45106 Tlacenka Veptové maso z hlav ( min. 60 hm%),droby,jedla stl,vyvar z vepiového 14
280115 mas,veprova kiize,majoranka,Cesnek,nové koreni mleté,pept,obsah soli
max. 2,8 hm%,tuk max 30 hm. %
45129 Jaternicovy prejt Veptoveé maso z hlav ( min. 55 hm%),droby,jedléa sil,vyvar z veptfového 14
282126 mas,veptova klize,cibule krupice,obsah soli max. 2,8 hm%,tuk max 30 hm.
%
15131 Zemli¢kova jelita Veptové maso ( min. 55 hm%),veprova krev,zemle (pSeni¢éna mouka) 14
280653 ,jedla stl,vyvar z vepfového mas,veprova kiize,cibule,ovar,Skvarky,obsah
soli max. 2,8 hm%.tuk max 40 hm. %
45134 Pastika svacinova Veptové maso ( min. 45 hm.%),veptova jatra,jedla stl,vepfové 14
280544 sadlo,veprova klize,vyvar z vepfového masa, muskatovy oriSek,pepf,
obsah soli max. 2,8 hm%,tuk max 38 hm. %
45140 AsEik Parizska Sunka Verové,ielatina,hré§ek zelenz’ , BaErika Cervena, obsah soli max. 2,8 14




mozaika hm%,tuk max 30 hm. %
282046

Varené masné vyrobky balené :

Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
&

45107 Jaternice Veptové maso z hlav ( min.55 hm%),droby,jedla stl,vyvar z vepfového 7 Po rozbaleni

280219 masa,veprova klize,cibule,krupice,obsah soli max. 2,8 hm%,tuk max 30 hm. || ihned spotiebujte.
%

45132 Jelitka kroupova Vepiové maso ( min. 55 hm%),veprova krev ,jedla siil,vyvar z vepfového 7 Po rozbaleni

280361 mas,veptova kiuze,cibule,ovar,Skvarky,obsah soli max. 2,8 hm%,tuk max 40 || ihned spotiebujte
hm. %

45133 Jatrova pastika Veptové maso (min.35 hm.%),E 301,E575,E621, E635 ,veprova jatra,jedla 14

280211 stil,veprové sadlo,veptova klize,vyvar z vepfového masa, muskatovy
oriSek,cibule, obsah soli max. 2,8 hm%,tuk max 38 hm. %

45135 Vateny lalok Veprové maso,jedla stl, 7 Po rozbaleni

284709 ihned spotiebujte

Speciality balené :

Cislo Nazev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
44098 Krkovice farmarska Veptové maso,voda, E 450 ab, E 301, E 316,cukr, dus.siil,bramborovy 21
pepiend 281511 Skrob,pept
44099 || Krkovice ole$nicka delika Vepiové maso,voda,E 450ab,E 301,E 316,cukr,dus.stl,bramborovy 21
282313 Skrob,dekorativni pept
44101 Moravské uzené Veprové maso,voda,E450ab,E301,E316,karamel,cukr,dus. stl,bramborovy 21
280081 Skrob,
44102 Krkovice oleSnicka Vepirové maso,voda,E450ab,E301,E316,cukr,dus. Stl,bramborovy 21
kminova Skrob,kmin,¢esnek,
282311
44103 Kapsa veprova plnéna Veprové maso,voda,E450ab,E301,E316,cukr,dus. stl,pepi,bramborovy 21




283866 Skrob,

44104 Debrecinska pecené Veptové maso,voda,E450ab,E301,E316,cukr,dus. stl,bramborovy 21
280014 Skrob,jedly olej,sladké paprika

Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti

____(dny __J

44105 Bok olesnicky paprikovy Veptové maso,voda,E450ab,E301,E316,cukr,dus. stl,bramborovy 21
282315 Skrob,jedly olej,sladka paprika

44106 Sunka dugend vybérova || Vepfové maso (min 70 hm% ),voda,E450,zahust. E 407,E 415 ,E 1422 , 21
280017 E621, E 635, jedla sil,rostl. bilk. cukr latky, bram. §krob,chilli , pfir.

paprika,muskatovy ofech,obsah tuku max. 4hm.%, soli max.3,1hm. %

44107 Koleno lisované Veptové maso (min. 70 hm%),voda,E450,E451,zahustovadlo E 407,E 21
281380 415, rostl. bilk. cukr latky, bramborovy skrob,

44108 Kralovsky bok Vepiové maso ( min. 65 hm.% ),voda,E 450 ab,E 301,E 316,cukr,dus. 21
281553 sul,bramborovy skrob,pept,paprika sladka,

44109 Bok olesnicky kminovy Veprové maso,voda,E 450 ab,E 301,E 316,cukr,dus. sil, bramborovy 21
282317 Skrob,kmin,éesnek

44110 Sekana Vept. a hovézi maso (min. 55 hm %),voda,sadlo,strouhanka (pSeni¢na 21
281501 mouka ) ,pSeni¢na mouka hruba ,E450,E301,E 451 ,jedla

stl,bramborovy skrob,E 621, E 635,pepft,éesnek,sacharid,ptirodni
majoranka,obsah tuku max 40% a soli 3,1 %,

44112 Selska sekana Vept. a hovézi maso (min. 55 hm %),strouhanka (pSeni¢na 21

281531 mouka)voda,sadlo,pSeni¢na mouka hruba,E450,E301,E 451,E 621,E
635,pept,Cesnek,piirodni majoranka,jedla sil,bramborovy
skrob,vaji¢ka,mléko,obsah tuku max 30% a soli 3,1 %,

44114 Anglicka slanina Veptové maso,voda,E450ab,E301,E316,cukr,dus. stl,bramborovy 21
280001 Skrob,karamel

44121 Kladenska pecené Veptové maso,voda,E 450 ab,E301 ,E 316 ,cukr, dus. sil, bramborovy 21
280061 Skrob,obsah soli max. 4,5 hm. %

44116 Sunka PIZZA standart Veptové maso ( min. 55 hm. %),jedla stl,voda,E 450, E 451,zahustovadlo 21
281468 E 407, E 415,rost. bil. cukr. latky,bramborovy Skrob,obsah tuku max. 15

hm. %
47131 Utopenci Vepf. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 541,jedl4 sul,E 21
8594054070024 621,E 635,pSeni¢na mouka hruba,cibule,hoi¢ice,octovy nalev,obsah tuku
Kusovy EAN max 40% a soli 2.8 %,
47133 || Utopenci (1dhev sklenénd) || Vept. a hovézi maso (min. 40 hm %),voda,E450,E301,E 541,jedla sul,E 21




8594054070031

621,E 635,pSeni¢na mouka hruba,cibule,hoi¢ice,octovy nalev,obsah tuku

Kusovy EAN max 40% a soli 2,8 %
Cislo Nézev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
V (dny)
47134 Utopenci v aspiku Spekacek , aspik , cibule, paprika , ocet , stl , pept , hot¢ice 21
296761
Po rozbaleni spoti‘ebujte do 3 dnii .
Speciality nebalené :
Cislo Nézev vyrobku/EAN SloZeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
44115 Sele nadivané Sunkou Vepiové maso, voda,E450,zahustovadlo E 407,E 415,E 1422,E 621, 14
296789 jedla sil,rostl. bilk. cukr latky, bramborovy Skrob, obsah tuku max.
4hm. %,obsah soli max. 3,1 hm. %
Vyrobky ze sadla balené
Cislo Nazev vyrobku/EAN SloZeni vyrobku Doba pouzitelnosti
%
61201 Sadlo Sadlo vepfove Skvarené 90
Skvatené( vanicka 0,5
kg)
8594054070017 kusovy

61202 Sadlo skvatené Sadlo vepfoveé Skvaiené 90

282909
61203 Skvarkova pomazanka Sadlo veptové Skvarené,jedla stl , hotcice 20

281723
61204 Skvarky selské Sadlo veptové 20

281156




Trvanlivé masné vyrobky tepelné opracované :

Podminky pro skladovani : Vyrobky musi byt skladovany pri teploté +10 az +20 C v prostorach temnych , suchych a
chladnych , vZdy rozvésené . Vakuové balené vyrobky maji minimalni trvanlivost 150 dni od
data baleni.

Trvanlivé salamy nebalené :

Cislo Nazev vyrobku/EAN Slozeni vyrobku Minimalni
trvanlivost (dny)
43104 Saldm lovecky Veprové a hoveézi maso,vepiové sadlo,jedla stl,kotfeni, cukry,E 575, 35
280073 barvivo E 120,E 250,E 301,E450,E 621,askorban sodny,startovaci
kultura,obsah tuku max 50 hm. %,soli max 4,2 hm. %,¢is.sval.bilk. min.
16 hm. %
43108 Salam poli¢an Veprové a hoveézi maso,vepiové sadlo,jedla sl ,kotfeni, cukry,E 575, 35
280097 barvivo E 120, E 250,E 301,E450,E 621,askorban sodny,startovaci
kultura,obsah tuku max 50 hm. %,soli max 4,2 hm. %,cCis.sval.bilk. min.
16 hm. %
43119 Saldm vysocina Veptove a hovézi maso,veptové sadlo,jedla stl,kofeni, cukry,E 575, 21
280169 barvivo E 120, E 250,E 301,E450,E 621,askorban sodny,startovaci
kultura,obsah tuku max 50 hm. %,soli max 4,2 hm. %,cCis.sval.bilk. min.
13 hm. %
43173 Salam hercules Veptoveé a hovézi maso,veptové sadlo,jedla stl,kofeni, cukry,E 575, 35
280022 barvivo E 120, E 250,E 301,E450,E 621,askorban sodny,startovaci
kultura,obsah tuku max 50 hm. %,soli max 4,2 hm. %,cis.sval.bilk. min.
15 hm. %
43174 Salam paprikas Veptové a hovézi maso ( min. 75 hm. % ),veptové sadlo,jedla sil,kofent, 35
280091 cukry,E 575, barvivo E 120, E 250,E 301,E450,E 621,askorban
sodny,startovaci kultura,obsah tuku max 50 hm. %,soli max 4,2 hm.
%,¢1s.sval.bilk. min. 14 hm. %




DrubezZi vyrobky tepelné neopracované chlazené balené :

Cislo Nézev vyrobku Slozeni vyrobku Doba pouzitelnosti
(dny)
94104 | Kufeci smés polévkova Kufeci kostra piedni a zadni s krkrm ,mrkev,petrzel,porek,celer, 5
se zeleninou
292557
94113 Kufreci kiidla Kufteci maso,jedla sul ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy oiech , 5
marinovana bramborovy skrob , suSend petrzelova nat’,
280968
94114 Kufreci ¢ina Kufreci maso,jedla stl ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy oiech , 5
280979 bramborovy §krob , suSend petrzelova nat’,
94124 Kureci steak Kufreci maso,jedla stl ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy oiech , 5
marinovany bramborovy §krob , suSena petrzelova nat’,
296713
Kureci steak Kufeci maso,jedla sul ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy orech , 5
marinovany ( bez bramborovy $krob , suSena petrzelova nat’,
ktze) 295097

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +4 C a musi byt chranéno pred primym
sluneénim zarenim




DriibeZi vyrobky tepelné neopracované chlazené nebalené :

Cislo Nézev vyrobku Slozeni vyrobku Doba pouZitelnosti
S 1) B | —
Kureci kiidla Kufeci maso,jedla sul ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy orech , 5
marinovana bramborovy $krob , suSena petrzelova nat’,
291201
Kufeci steak Kufreci maso,jedla stl ,sacharidy,E 621, E 635,paprika, muskatovy oiech , 5
marinovany bramborovy skrob , suSena petrzelova nat’,

Podminky pro skladovani : Maso musi byt skladovano pri teploté +1 az +4 C a musi byt chranéno pred pfimym
sluneénim zarenim

EAN kody zde uvedené jsou vzdy vahové , neni-li uvedeno jinak ( sadlo Skvafené vanicka 0,5 kg , utopenci atd. ).Vyrobky nejsou kalibrovany .



